VazduSasto pecivo sa sirom

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 lvode

150 gmargarina
300 gbrasna

1 kaSicicasoli
1prasak za pecivo
djgeta

300 gsitnog sira

Priprema

Sipa) vodu u Serpu i stavi na Sporet da provri. Kada voda provri ubaciti margarin i so. MeSati da se margarin
otopi.

Serpu sa otopljenim margarinom skloniti sa poretai sipati brasno.
Dobro izme&ati varjacom, da se napravi loptaod testai ostaviti da se ohladi.
U ohlaeno testo dodavati jedno po jedno jgje...

... 1 mutiti mikserom da se jgja §edine sa smesom.



Zatim dodati sir i praSak za pecivo. Sediniti.

Testo stavljati u Spric zatulumbe...

... L istiskivati gau pleh, preko pek papira.

Staviti da se pece, u prethodno zagrejanu rernu, na 190 stepeni. Prijatno.

Savet



