Banana hleb

tezina: lak

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

115 gputera

165 gsmeeg Secera
2jgjeta

60 mimleka

3banane

300 ghrasna

1 kaSicicapraska za pecivo
1 kaSicicasode bikarbone
1 prstohvatsoli

1 kaSicicacimeta

1/2 kaSicicekaranfilica
70 goraha

Priprema

Rernu ukljuciti na 180 C. Kalup obloziti papirom za pecenje. Orahe kratko ispeci u rerni i grubo ih iseckati.
Pomesati brasno, prasak za pecivo, sodu bikarbonu i zacine. Puter otopiti nalaganoj vatri pa ostaviti da se
prohladi. Jajai Secer umutiti pa dodati mleko i puter. Banane izgnjeciti i dodajte. Onda dodati brasno pomesano
sazacinimai orahe. Smesu lepo umuititi i sipati u odgovaragjuci pleh.

Savet



