Krompir corba (4)

-

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 glavicacrnog luka
13argarepa

1 korenpersuna

3 krompira

1 kaSikasuvog hilljnog zacina
1 kaSicicadatke zacinske paprike
1 svezparadajz

prstohvat soli

2 kasikekisele pavlake
maloulja

2 |vode

Priprema

Namalo uljadinstati sitno iseckanu glavicu crnog luka oko minut, pa dodati Sargarepu i koren persunaiseckane
natanke kolutove. Dinstati oko pet minuta, pa ubaciti krompir iseckan na kockice. Stalno me&ati, pa dodati
oljusten i iseckan paradajz. Dodati zacinei joSizmeSati da se zacini §edine sa povrcem, pa sve naliti sadve litre
vode. Kuvati sve dok povrce ne omekSa, a otprilike nekih 40 minuta, pa dodati kiselu paviaku. Skloniti savatrei
sluziti toplo.

Savet



U orbu se,po Zelji,moZe dodati taranaili pirina.



