Kolac sa cimetom

i A\BS

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

e 3 caSeod jogurtabradna
2 caSe od jogurtaSecera
2 caSe od jogurtamleka
2 kesicecimeta

1 kesica sode bikarbona

Fil:
e 6 kasSikadzema

¢ 100 gcokolade
¢ 1 kaSkaruma

Zaprelivanje celog kolaca:

¢ 100 gcokolade
e 1/2 Soljice (male)mleka
¢ 1 kockica (20 gymargarina

Priprema

Smesu za koru sastaviti i dobro promeSati. Sipati u pleh (34x24) polasmesei peci 15 minutana 200 C.



Dok se kora pece pripremiti fil. Istopiti cokoladu pa dodati 6 kaSika dZzema (moZe koji hocete ja sam stavila od
gjiva).

Kad je koraispecenanavreloj kori rasporediti fil.

Sipati preko filadrugi deo testai vratiti u rernu peci jos 15 minuta.

I specen kolac premazati sa pripremljenom cokoladom.

Savet

Ko voli cimet ovg kolaje super, ai brzo se sprema....



