Brza torta sa piSkotama i jagodama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mlkisele pavlake

300 gjagoda

8 kaSikaSecera

500 gpiskota

200 ml mleka (za provlacenje piskota)
1 kesicaslaga

100 mimleka

Priprema

Kiselu pavlaku i Secer promeSati kaSikom. U tg fil dodati opranei sitno iseckane jagode. Piskote provlaciti kroz
mleko, pareati na posluzavnik. Preko piskota staviti fil, pa opet piskote i tako, dok se sastojci ne potrose.
Umutiti Slag sa mlekom, pa premazati tortu.

Savet



