Pogacice od heljdinog brasna

.

tezina: lak

za: 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gheljdinog brasna
175 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicasoli

300 gsitnog sira

po ukusuorigano

Priprema

Brasno pomesati sa 175 g margarina. Dodati prasak za pecivoi 1 kaSicicu soli, dodati sir, sve lepo pomesati i
zamesiti testo i razvuci ga oklagijom, na pobradnjenoj radnoj povraini. Testo treba presavijati tri putana 15
minuta. Posle togarazviti testo na debljinu oko oko 1cm. Modlom ili caSom vaditi pogacicei redjati ih na
podmazan pleh. Pogacice premazati razmucenim Zumancetom i posuti origanom. Peci ih u zagrejanoj rerni dok
ne porumene na 220 C.

Savet



