
okoladni keks sa indijskim orahom

Sastojci

Potrebno je:

200 gbrašna
2žumanceta
100 gšecerau prahu
malosoli
100 gseckanih indijskih oraha (neslanih)
100 g mlevenih indijskih oraha (neslanih)
175 g maslaca
cokolada

Priprema

Umesiti sastojke u testo, uviti ga i hladiti u frižideru oko 60 minuta.

Nakon toga, oklagijom razvuci testo debljine prsta i seci oblike po želji.

Reati keks po pek papiru i peci oko 10 minuta na 200 C. Ohladiti kekse, pa svaki pojedinacno filovati 
rastopljenom cokoladom.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


