Pogacice (3)

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1kgbrasna

Imatgarin

3-4srednja krompira
121 mleka

mal oSecera

kvasac

1 kaSikasoli

1 caSa (od jogurtajulja
2jgjeta

susam

Priprema

Skuvati krompir, pagaispasirati. U posudu sa braSnom dodati mleko pomeSano sa Secerom i kvascem (u toplo
mleko staviti kvasac i Secer da nadoe), caSu ulja, otopljen margarin, so, patome dodati ispasirani krompir i 2
Zumanceta. Zamesiti testo malo tvre, po potrbi dodati joS malo brasna.



Ostaviti da nadoe. Razviti koru debljine jednog prsta, vaditi SaSom i u sredinu staviti sir, amoze i salamai
kecap, kao za picu. Sakupiti pri vrhui reati u tepsiju na sakupljenu stranu.

Premazati belancetom i posuti susamom.

Savet



