Punjene bavarske kiflice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

¢ 800 gbrasna

1 kesicasuvog kvasca
400 mimleka

1 kaSicica soli

1 kaSicicaSecera

100 miulja

Kuvanje:

e 2lvode
¢ 50 gsode birkabone

Fil:

300 gsalame

100 mikisele pavlake
100 mlkecapa

200 gtrapista

1 kasSicicaorigana

1 kasicicasoli

Priprema



Zamesiti testo od navedenih sastojakai ostaviti da ostoji nekih pola sata na toplom mestu. Salamu izrendati i
pomeSati sa pavlakom, kecapom, soli i origanom, asir iseci natrakice. Testo podeliti najufkicei rastanjiti. |seci
natrouglove i nakrg testa staviti fil i sir. Uviti u kiflicei ostaviti da ostoji nekih 15 minuta.

U Serpu staviti vodu i sodu i ostaviti da provri. Smanjiti temperaturu da blago vri, pa spustati kiflice da se
kuvaju oko 2 minuta. |zvaditi kiflicei reati u tepsiju. Peci na 200 stepeni dok ne porumene. Kiflice moZete
posuti samorskom soli ili sa susamom.

Savet



