
Brzi posni kolac sa jabukama

Sastojci

Potrebno je:

1 cašavode
1/2 cašeulje
1 cašašecera
2 cašebrašna
2 kašikedžema
2sitno rendane jabuke
3 kašikekakaoa
1prašak za pecivo

Priprema

Sve sastojke sem kakaoa umutite, i podelite na dva dela. U jedan dodajte kakao i dobro izmesajte. Sipajte 
naizmenicno u podmazan pleh (ili još bolje pek papir stavite ispod) pecite 15-20 minuta na 250 stepeni. Ohladiti 
i seci na kocke. Prijatno.

Savet

Proverite akalicom kad je kola peen.

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min


