Paprikas od graska i mladog krompira

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsvinjskog mesa
300 ggraska

300 gmladih krompirica
1 glavicacrnog luka

1 kasicicaaleve paprike
maloulja

malobibera

mal osoli

Priprema

Crni luk sitno iseckati i proprziti na ulju da postane staklast. Dodati meso i grasak, poklopiti i dinstati uz
dolivanje po malo vode, oko pola sata. Mlade krompirice oguliti, ako su veci preseci napola, pai njih
prodinstati zajedno sa graskom i mesom. Posuti alevom paprikom, posoliti, pobiberiti, naliti polalitre vodei
ostaviti nalaganoj vatri joS 20 minuta.

Savet



