
Cipiripi kolac

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
5 kašikašecera
1 vanil šecer
1prašak za pecivo
250 mljogurta
4 kašikeulja
20 kašikaoštrog brašna
100 gcipiripi cokolade
malošecera u prahu

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom pa dodati jogurt, ulje, prašak za pecivo i vanil šecer.

Sve dobro sjediniti, zatim narendati cipiripi cokoladu i dodati brašno.

Sipati u duguljasti kalup obložen papirom za pecenje.

Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni dok ne porumeni. Gotov kolac posuti šecerom u prahu i iseci na parcad.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


