Kocke sa Sunkom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

20 gsvezeg kvasca
1 kaSicicasecera

2 dimleka

75 mlulja

2jgeta

150 gSunke
malosusama
malosoli

Priprema

U dubljoj posudi sediniti mlako mleko, Secer, izmrvljeni kvasac i kasSicicu brasna. Dobro izmeSati, prekriti
krpom i ostaviti hatoplom da nadoe. U vanglicu za meSenje sipati bradno, dodati so i promeSati. Zatim dodati
ulje, jgjai nadoSao kvasac, pa umutiti mikserom da se dobije ujednacena gusca smesa.

Tepsiju obloziti pek papirom parazlitu u nju polovinu pripremljene smese za koru.
Preko smese poreati Sunku.

Preliti preostalom smesom za koru i posuti susamom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumeni.
Kad se prohladi iseci nakocke.



Savet



