Pogacice sa pastetom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gbrasna

200 gsira (obicnog, kravljeg)
150 gmargarina (putera)

150 gpilece pastete

ljge

1 kesicapraska za pecivo

1,5 kaSicicasoli

biber

Zapremazivanje

e 1Zumance
e mleko
e susam

Priprema

Zaovo pecivo je, dakle, potrebno: bradno, margarin, pasteta, jaje, sir (izmrvite gaviljuskom) i pecivo. Biber i so
staviti po ukusu.

Od svih navedenih sastojaka zamesiti testo. Pokriti providnom folijom i ostaviti u frizider dva sata.

Posle dva sataizvaditi testo i prebaciti ganaradnu povrsinu, vrlo malo pobrasnjenu. Razviti testo, debljine 1



cm, i vaditi, manjom caSom, pogacice.

Pogacice poreati u pleh, preko pek papirai ...

...premazati ih meSavinom zumancetai mleka. Posuti ih susamom. Preko susama preci cetkom, umocenom u
meSavinu Zumanceta i mleka, patako susam posle pecenja nece spadati.

Staviti da se pece, u prethodno zagrejanoj rerni, na 180 stepeni. Pecene pogacice izvaditi da se malo prohlade,
pa...

...probajte, jedan sasvim nov, ukus pogacica.

Savet



