Torta sa plazmom i ananasom

teZina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

9ga

9 kaSikaSecera

9 kasikabrasna
1prasak za pecivo

Zakrem:

1 kesicapudinga od vanile koji se ne kuva
3 dimleka

150 gmlevenog plazma keksa

250 gmargarina

Secer po ukusu

kokta po potrebi

1 kesicasaga

1 dlkisele vode

| jos:

¢ 1 mala konzervaananasa
¢ 50 gZele bombona

Dekoracija:



1 kesicaSlaga

1,5 dlkisele vode
1/2 kesicezelatina
ananas

Zele bombone
rendana cokolada

Priprema

Od navedenih sastojakaispeci 3 kore, kad se ohlade staviti jednu nadrugu i iseci natrake 5 cm.

Puding pripremiti prema upustvu, margarin penasto umutiti sa Secerom po ukusu, Slag umutiti sa kiselom
vodom, plazmu preliti koktom izmeSati. U margarin umeSati plazmu, puding i Sag.

Kore nakvasiti malo sa sokom ananasa iz konzerve, premazati kremom i posuti komadicima ananasai seckanim
Zele bombonama. Uzeti prvu koru i uviti u rolat zati preostale motati oko prve i tako oblikovati tortu.

Zelatin pripremiti prema upustvu, ag umutiti sa kiselom vodom, ume3ati otopljen Zelatin i premazati tortu,
Dekorisati sarendanom cokoladom, ananasom i Zele bombonama.

Savet



