Kolac od kupina (2)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

12 kaSikaSecera

12 kaSikabrasna

12 kaSikamleka

12 kaSikaulja

1 kesicapraska za pecivo
300 gkupina

Priprema

Ulupati cvrst sneg od belanaca, dodati Secer i nastaviti sa mucenjem, dok smesa ne bude dovoljno cvrsta, dane
spade sa Zice. Dodati Zumanca, ulje, mleko, bradno i praSak za pecivo. Sipati smesu u pleh koji je pouljen i
posut braSnom. Preko smese rasporediti kupine. Peci oko 20 minuta na 200 C.

Savet



