Domaci dzem od dljiva

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci
Potrebno je:
e 5kgdjiva

o 1kgSecera
e 1 kesicakonzervansa

Priprema

Plave dljive oprati, ocistiti i samleti namaSini zameso. Staviti u veliku Serpu, sipati Secer i staviti natihoj vatri
dase kuva. Me&ati povremeno, da ne zagori. Pred krgj dodati konzervansi kuvati joS malo. Zatim odmah vruce
Sipati u tegle zatvoriti metalnim cepom i okrenuti naopako. Ostaviti tako 5 minuta.

Savet



