Tuc tuc dlanatorta

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 4 kutijetuc tuc keksa sasirom
2MojaKravicakrem sira
2Moja Kravica kisele pavlake
200 gsunke

6kisela krastavca

200 gedamera

50 gsusama

mal okecapa

Priprema

Natacnu poredjati 1 kutiju tuc tuc keksa sa sirom (naravno zavisi od ukusa mozete koristiti i tuc tuc sa
paprikom ili slaninom) pa premazati sa pomeSanom pavlakom i krem sirom. Nato narendati Sunku i staviti
ravnomerno. Preko toga poredjati sledecu kutiju tuc tuca pa opet premazati meSavinom krem sirai pavlake ali
sada narendati kisele krastavce. Preko toga opet nareati tuc tuc i mazati meSavinom krem sirai pavlake, preko
toga staviti rendan edamer. Opet poredjati kutiju keksai premazati meSavinom, posuti susamom i ukrasiti

kecapom.

Savet



