Punjeni camcici

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6paprika

100 ggraska

200 gSargarepe

200 gkrompira

400 gMoja Kravica Kuhinjica sithog sira
po ukususoli

Priprema

Sargarepu i krompir ocistiti, paiseckati na sitne kockice. Zajedno sa gradkom i malo soli skuvati (pazite da se ne
prekuva). Paprike oprati, iseci po duzini, izvaditi semei drSke (ostavljgjuci sto je moguce manji otvor kod
drske). Kad se povrce ohladi, dodati mu Moja Kravica Kuhinjica sitan sir (ukoliko Zelite, dodajte joS malo soli).
Lepo gediniti i ovom smesom puniti paprike. Ostaviti ih u frizider na par sati, da sefil stegne.

Savet

Birajte paprike srednje veliine, okruglastog oblika. Sto se dekoracije tie, nije neophodna, ai ukoliko Zelite
potrebni su Stapii zaraznjiei manji krastavac. Krastavac oprati i isei po duzini natrakice, trakice namestiti na
Stapie i ondaih stavite na Sirem kragju paprike. "Zastavice" isecite od druge paprikeili krastavca. Zanimljivo a
ukusno. :)



