Kiseli krastavcici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5 kgkrastavcica

2,5 lvode

oko 300 mlsirceta

7 kasikasoli

2 kaSikeSecera

1 kesicavinobrana

1 kesicakonzervansa

3-4 glavicebelog luka
1 kesicabiberau zrnu
malopersuna

Priprema

Krastavce oprati i naslagati u tegle. Otprilike na polovini tegle, kao i navrhu, staviti malo belog luka, biberai
persuna. Vodu, sirce, Secer, so, konzervansi vinobran izmeSati dok se praskovi u potpunosti ne rastope. Ovom
smeSom zaliti krastavce, staviti pritiskace zategle, i tegle zatvoriti. uvati na hladnom.

Savet



U zavisnosti od toga kako reate krastavce, tj. koliko "lufta" imaizmeu njih, mozda e vam biti potrebno joS 100-
200ml vode. Pre nego Sto stavite praskove, probajte smesu isto da vidite dali vam je dovoljno kiselai slana.
Fotografiju ambal aZe Luznikog sireta sam izbacila zbog prijateljice kojame ve pitala za njega. Za svu zimnicu
inae koristimto sire.



