Francuskerolnice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Zatesto:

300 mimleka

150 mlkisele vode
malosoli

50 gputera

100 gSecera

od 1 limunasok
2jgeta

600 gbrasna

1 kockasvezeg kvasca

Zapremazivanje:

e 600 gmargarina
e 3 kesicevanilin Secera

Priprema

Od navedenih sastojaka umesiti glatko testo, staviti ga u najlon kesu, pa ostaviti u frizider 2 sata.

Razviti testo i po njemu iseckati 200 g margarina, posuti jednom kesicom vanilin Secera, patesto smotati kao
pismo i vratiti u frizider 30 minuta.

Postupak ponoviti jos 2 puta. Zatim testo iseci natrakei filovati po Zelji kremom, dZzemom, vidnjama... Peci na



200 C, dok ne porumene.

Savet



