Sarena salata (10)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 0ko 11 kgpovrca (Sargarepa, krastavac,
paprika, crni luk, zeleni paradajz)

oko 600 mILuznickog sirceta

150 gSecera

oko 150 gsoli

2 kesicekonzervansa

1/2 kesicevinobrana

5-6 manjih glavicabelog luka

1 kesicabiberau zrnu

malopersuna

Priprema

Povrce lepo operite i isecite na kolutove/parcice u vanglu. Dodati sirce, so, Secer i praskove, palepo izmesati
rukama. Prekrijte krpom i ostavite da odstoji oko pola sata. U meuvremenu persun operite, a glavice belog luka
ocigtite (skinite samo spoljasnji Sloj i ne odvagjte cenove posebno). Nakon $to odstoji, iseckano povrce regjite u
tegle, pritiskajuci ga pritom sto viSe, i napolovini i pri vrhu tegle stavite po 4-5 zrna bibera, grancicu persunai
1-2 glavice belog luka. Odozgo stavite pritiskace, dopunite tegle smeSom sircetai ostalih sastojaka koja je ostala
I zatvorite/povezite celofanom. Odlozite na hladno mesto.

Savet

Pre nego Sto ponete sa reanjem, probajte smeSu da vidite dali je Slana po Vasem ukusu. Trudite se da §to vise



pritiskate povre dok gareate, i uvek uzimajte povre sa dnavangle. Ukoliko ostane joS smeSe, sauvajte je, i ako
kasnije bude potrebno dopunite tegle. Prilikom sluZzenja staviti malo ulja na salatu.



