
Pilav sa pilecim mesom

Sastojci

Potrebno je:

2pileca bataka
1,5 caša (od jogurta)pirinca
2-3 glavicecrnog luka
2šargarepe
1paprika
po ukusuzacina (so, suvi biljni zacin, biber)
maloulja za prženje

Priprema

Batake iseci na pola i skuvati. Crni luk ocistiti, sitno iseckati i staviti da se prži na tihoj vatri. Šargarepu ocistiti, 
sitno iseckati i dodati luku. Pred kraj prženja dodati sitno seckanu papriku. Kad luk dobije zlatnu boju (preruciti 
ga iz tiganja u tepsiju), dodati mu prethodno ocišcen i opran pirinac. Naliti 3 kutlace vode u kojoj su se kuvali 
bataci, i ostaviti da se krcka (po potrebi, dodati još vode). Kad pirinac bude na pola kuvan, dodati zacine, ubaciti 
meso i zapeci u rerni na 200 C.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 70 min


