
Namaz sa kikirikijem

Sastojci

Potrebno je:

200 gkravljeg sira
1 cašakisele pavlake
150 gkikirikija, neslani, peceni

Priprema

Kikiriki, bez obzira što je kupljen pecen, staviti malo u rernu, da se propece. im se oseti miris pecenog 
kikirikija, izvaditi ga iz rerne i ostaviti da se ohladi. Ohlaeni kikiriki samleti.

Sir, dobro, viljuškom izgnjeciti, pa dodati kiselu pavlaku. Umutiti viljuškom, da postane kremasta smesa. 
Dodati samleveni kikiriki i sjediniti.

Izvrstan je da se namaže na vruci hleb, uz dodatak šolje mleka, dobije se jako lep dorucak ili vecera.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 30 min


