Krofne, krofnice

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jga

5 kasikaSunoko Secera

250 mimleka

1 kesicapraska za pecivo
600 gbrasna

6 velikih kasikajogurta

ulje zaprzenje

dzem po zelji

Priprema

U dubokoj posudi mikserom dobro umutiti jaja sa Sunoko Secer om, dodati mleko i sve izmeSati, pa polako
dodati bradno pomeSano sa praskom za pecivo i na samom kraju dodati jogurt. Smesu rukom umesiti u glatko
testo.

Radnu povrsinu posuti braSnom i razviti testo oklagijom debljine do jednog centimetra zatim vaditi manjom
modlom krofne koje se regju na salvetu, dok se sve testo ne potrosi.

Zagrejati u vecoj posudi uljei prziti krofne dok ne porumene sa svih stranai dok ne dobiju onu braonkastu boju.
Krofne premazati dzemom po Zelji i uvaljivati u Sunoko Secer.

Podelite sa nekim koga volite!



Savet



