Medene kocke (2)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

* lige

4 kaSikemleka

1 kaSikanerastopljene masti
2 kasSkemeda

150 gSecera

1 kasicicasode bikarbone
450 gbrasna

Zafil:

¢ 200 gmargarina

200 gSecera u prahu
600 mimleka

4 kaSkegriza

4 kesicevanilin Secera
100 gcokolade

Priprema

Sjediniti jgje, mleko, mast, med i Secer natihoj vatri, ali paziti da ne provri. Skloniti sa Sporeta dodati sodu
bikarbonu i brasno. Umesiti, podeliti na4 dela, razviti korei peci. Skuvati mleko i griz, kad se ohladi dodati
vanilin Secer i umucen margarin sa Secerom. Filovati kora, fil, kora... Odozgo posuti rendanom cokoladom.



Savet



