Lenja pitas visSnjama

Sunoks £
DAL RTE TS
> 3

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

o 2 kaSkemasti

ljge

1Zumance

5 kasikaSunoko Secera

3 kaskemleka

350 ghrasna prasak za pecivo

Fil:

1/2 kgviSanja
Sunoko Secer
po ukusucimet
1 kasikaprezli

Priprema

Sve sastoj ke za testo pomeSajte, a brasno dodavajte prema potrebi. Testo mora biti takvo da se ne lepi za prste.
Testo pokrijte folijom ili krpom i ostavite u frizider da se malo prohladi.

Visnje stavite u Serpu, dodajte Sunoko Secer i ostavite da se skuvaju, dobro ukuvajte da nematecnosti, dodajte
cimet i prezle. Tepsiju namazite samalo masti ili ulja. Testo podelite na dva jednaka dela, razvucite gaizmeu
dvanagjlonaili celofana.



Donju koru stavite u tepsiju i izbockajte viljuskom i po njemu ravnomerno stavite fil od viSanja, pa od gore
drugu koru pai nju izbockajte viljuskom. Stavite pitu u zagrejanu rernu na 180 C da se pece oko 30 minuta,
odnosno dok se lepo ne zarumeni.

Kad se ohladi preko pite pospite Sunoko Secer. UZivajte!

Savet



