Limun cheesecake u casi

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Podloga:

200 gmlevenog keksa

100 gmargarina

2 kasikesveze ceenog soka od limuna
2 kasikeprah Secera

Krem:

100 midlatke pavlake

100 gkrem sira

1 kaSikasveZe ceenog soka od limuna

1 kaSikaprah Secera

2 kasikeHerbafast Fiber-a (ukuslimuna)

Preliv:

1 kesicapreliva za torte bezbojni

150 mlsveze ceenog soka od limuna
100 mivode

3 kasikeSecera

1 kesica 30 gZute prehrambene boje

Priprema



Zapodlogu gediniti mleveni keks, margarin, sok od limunakao i prah Secer. inijiceili cadeiz kojih cete
servirati obloziti keks podlogom. Desert je za 3 do 4 osobe.

Zakrem umutiti slatku pavlaku, dodati krem sir, prah Secer, sok od limunai kao zavrsnicu 2 ravne kasike
Herbafast Fiber-a sa ukusom limuna. Krem staviti preko keks podloge i ravhomerno rasporediti. Staviti u
frizider da se stegne dok spremite preliv.

Zapreliv, staviti kesicu preliva zatorte u Serpu, dodati Secer i Zzutu prehrambenu boju. Uz povremeno dodavanje
soka od limuna pomeSanog sa vodom, neprestano meSati do tacke kljucanja. Ne treba da provri. Skloniti sa
vatre.

Izvaditi caSiceiz frizidera pa pazljivo sipati preliv. Vratiti u frizider da se lepo ohladi i stegne.Vrlo jednostavan,
brz i veoma osveZavajuci desert u casi.

Savet

Sve recepte mozete pogledati klikom Ovde.

L ajkujte nas na facebook-u: HerbafastSrbija i pri prvoj porudzbini upisite" receptirs' u napomenu kako
biste ostvarili dodatnih 5% popusta!


http://herbafast.com/gagini-recepti/?utm_source=PR&utm_medium=receptirs&utm_campaign=recepti
https://www.facebook.com/HerbafastSrbija

