Puzci sa krem sirom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrasna

1 kesicapraSak za pecivo,
na vrh nozasoli

60 gomeksal og putera

2 dlkiselog mleka
1Zumanceta

Zapremazivanje

e 250 gMojaKravicakrem sira

Zaposipanje:

e 2 kaSikesusama

Za premaz nepecenih puzica:

¢ 1 neumuceno belance

Priprema

Bradno, prasak za pecivo, malo soli, omeksali puter i Zumance gediniti pa u to dodati kiselo mleko. Sve to



zamesiti i napraviti fino testo, testo odmah razviti premazati sa krem sirom uviti u rolat. Iseci naprst Sirine

premazati belancetom, posuti sa susamom. SloZiti u tepsiju na pek papir i peci na 200 stepeni 20 minuta.
Prijatno.

Savet



