Medene pticice

tezina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400-500 gbrasna

120 gmargarina

2 jgjeta

1 kaSicicasoli

2 dimleka

1/2 kockicekvasca

1 kaSicicaSecera

1 dlvode

nekoliko zrnasuvog groza
malomeda za premazivanje

Priprema

U mlakoj vodi rastvoriti kvasac i kaSicicu Secera. Ostaviti da nadoe. Zato vreme u brasno dodati so, jgja, mleko
i 120 grama omekSalog margarina. nakraju dodati nadosli kvasac i zamesiti glatko testo. Prekritit krpom i
ostaviti da se udvostruci. NadoSlo testo premesiti i praviti loptice.

Od svake loptice napraviti valjkei vezati svaki valjak u cvor.

vor jetelo pticice. Od jednog kraja oblikovati glavu i kljun, adrugi kraj malo pritisnuti i zaseci noZzem da
oblikuje rep.

Suvo groze iseci napolaili cetvrtine, paih staviti kao oci pticicama. Pticice poreati u nauljen plehi Seci u



zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumene. Vruce pticice premazati medom.

Savet



