Bakin rolat (2)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
po ukusudzem od dljiva
malokristal Secera

Priprema

Umutiti belancai Secer, dodati Zumanca, brasno i praSak za pecivo. Smesu sipati u pleh obloZen pek papirom i
peci na 180 stepeni. VlaZnu krpu posuti kristal Secerom i uviti pecenu koru. Kad se prohladi premazati dZzemom
od dljivai uviti urolat. Iseci naparcad debljine 1 cm.

Savet



