L epeza od patlidzana

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

1plavi patlidZan, srednje velicine
1-2paradajza

1-2 cenabelog luka

100-150 gfetasira
malomaslinovog ulja

po ukususoli

nekoliko listovacelera

Priprema

Plavi patlidZan oprati i posusiti, paiseci natanje Snite, ali tako da ostanu pricvrscene za peteljku. Svaki list
posoliti i nauljiti. Beli luk protisnuti, pa pomesati safeta sirom koju smo izmrvili. Pradajz iseci nakolutove, a
liSce celera naseckati. |zmeu listova patlidzana reati kolutove paradajza, posipati sirom i celerovim listom.
Napravljenu "lepezu” poloZiti u pleh, poprskati samalo maslinovog uljai peci na 200 stepeni oko 50tak minuta,
tj. dok voda koju je pustio patlidzan ne ispari. Vreme pecenja zavisi od velicine patlidzana, ja sam uzela ongj
manji, otprilike 400-450 g. Sluziti gakao toploili hladno predjelo, ili kao prilog glavnom jelul.

Savet



