Slatke vanilice

S -7

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 180 gmargarina
ljge

1Zumance

200 gSunoko Secera
300 ghrasna

korica od limuna
dzem

Priprema

Margarin i Sunoko Secer umeSajte u glatku masu. Dodajte jedno celo jaje, Zumance i izrendanu koricu od
l[imuna.

Zatim postepeno dodavajte brasno i sve sedinite. Dobijeno testo ostavite sat vremena da stoji u frizideru.
Nakon toga, testo razvaljgjte nadebljinu od par milimetarai modlicama razlicitih oblika vadite vanilice.
U rerni, na 180°C pecite oko 10-15 minuta, dok vanilice ne dobiju lepu rumenu boju.

Kad su vanilice hladne premazite ih dZzemom i pospite Sunoko Secerom.



UZivajte u malim stvarimal

Savet



