Pomorandza kolac
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tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2pomorandze, neprskane oko 300 g
djgeta

300 gkokosovog ili bademovog brasna
1 SoljaSecera

1 praSak za pecivo

100 gMojaKravicakrem sira

2 kasikeSecera u prahu

Priprema

Stavite pomorandze u Serpun, pokrijte vodom i kuvajte oko 1 sati 30 minuta. 1zvadite, prohladite, izvadite
kospice. Ispasirgite pomrandze u blenderu Predgrejterernu na 170 stepeni Celzija, pripremite 22 cm pleh za
kolace. Umutite jgja sa Secerom u gustu penu. Dodajte ispasirane pomorandze, brasno od kokosaili bademai
pracak za pecivo. Uspite u pleh i pecite oko 45-50 minuta. Malo prohladite, zatim stavite gornji fil, koji pravimo
od krem sirai Secera u prahu. Ukrasite koricom pomorandze.

Savet

Ovaj recept ne sadrzi brasno i puter ali je ipak jako soan. Naglici su dvakolaa, jer sam ja pravila duplu

koliinu.Gornnji sastojci su dovoljni zajedan.



