Rol virde (3)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gvirdli

e 1 kgbrasna

e lkvasac

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera
300 mlvode
200 mimleka
250 gmargarina
ljge

Priprema

Staviti kvasac u malo vode da nadoe. Zatim ga dodati brasnu, dodati Secer, so, mleko i vodu. Zamesiti testo,
ostaviti natoplom da naraste.

Kad testo naraste podeliti gana 8 loptica. Svaku lopticu rastanjiti $to tanje pareati jednu preko druge. I1zmeu
testa rendati margarin.

Razviti testo &to tanjei seci trake Sirine oko 2cm. Virsle preseci napola. Uzimati testo pa ga motati oko virsle.



Poreati rol virSle u tepsiju i premazati ih umucenim jgjetom. Ostaviti da stoji joS 15 minuta pa staviti da se pece
20 minuta na 200 stepeni.

Savet



