Pileca corba sa povcem
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tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gpilecih grudi
lveca Sargarepa
1paskant

2srednja kompira
1stapic od celera

100 ggraska

1/2 glavicecrnog luka
2 jgjeta

3 kasikegriza

S0, biber po ukusu

Priprema

U litar vode staviti pilece grudi i kuvati ih jedno 20 minuta. Vodu i pilece grudi posoliti po ukusu. Kada su
pilece grudi skuvane, izvadite ih natanjir i procedite vodu.

U proceenu vodu dodati sitno iseckane pilece grudi. Zatim dodati joS 800 ml vode. | seckanu Sargarepu, [uk,
celer, krompir, grasak i paSkant dodati piletini. Posoliti i zabiberiti po ukusu. Kuvati sve zajedno jedno 30
minuta. Pred kraj umutiti 2 jgjeta sa 3 kaSike griza, pa dodati corbici. Kuvati jos jedno 2 minuta. Na krgju dodati
1 kasSiku sitnog iseckanog persuna.



Savet



