Torta za Alena

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4jga

12 kaSikaSecera

12 kaSka mleka

12 kaSika ulja

12 kaSka brasna

3 kaSikekakaa

1 kesicapraska za pecivo

Fil

300 gMoja Kravica Kuhinjica sitnog sira
2 listaZeletina

5 kaSika Secera

400 mldlatke pavlake

150 gcokoladnih keksicaili cokoladica

Dekoracija:

o 23aga
¢ 50 gcokoladnih keksicaili cokoladica

Priprema



Jaja umutiti sa Secerom, dodati mleko, uljei nakraju brasno pomesano sa kakaom i praSkom za pecivo. Smesu
izjednaciti i izlite u nauljen pleh oblozen pek-papirom i pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 20 minuta.
Proverite cackalicom dali je kora pecena. Pecenu koru izvadite iz rerne i malo ohladite. Presecite koru na polai
ostavite sa strane. Fil: Sir pomeSajte sa Secerom, Zelatin pomeSajte savodom i ostavite da stoji 5 minutau
mlakoj vodi. |zvadite iz vode i umutite sa sirom. Ostavite sa strane. Umutite slatku paviaku i pomeSajte sa
prethodno pripremljenim sirom. 1zlomite sitho cokoaldne keksice i cokoladice i pomeSajte sa filom. Prvu koru
zatorte stavite u kalup sa obrucem. Preko kore ravnomerno rasporedite fil. Preko fila stavite drugu koru i
ostavite sat-dva da se stegne. Skinite obruc sakore, tortu premazite umucenim Slagom i dekorisSite cokoladnim
keksicimai cokoladicama.

Savet



