Kiflice sa parmezanom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 kockakvasca

1 kaSikaSecera

1 kaSicicasoli

150 gomeksalog maslaca
1Zumance

oko 2 dimleka

1 jogurt

100 gparmezana

Zapunjenje

¢ nekoliko kaSikamladog sira
e 0ko 200 gdimljenih pilecih prsau crevu
¢ 2 kasSiciceparmezana

Priprema

Prosgjati brasno, a kvasac razmutiti u malo toplog mleka uz dodatak Secerai ostaviti da"radi". Od navedenih
sastojaka umesiti elasticno testo, ostaviti ga natoplom da se udupla. Zato vreme, usitniti pilecaprsai pomesati
sasirom i parmezanom. Nadosl o testo premesiti, parazvuci koru. Iseci je natrouglove, nasvaki staviti kasicicu
nadevai urolati kiflicu. Poslagati u nauljen pleh i ostaviti da odmara. Ugrejati pecnicu, a pred pecenje, na svaku
kiflicu staviti po komadic maslaca. Kiflice su gotove kad lepo porumene.



Savet

Kolicina mleka koju cete upotrebiti zavisi od toga koliko brasno™ pije"tecnosti,pa ga dodajte malo po malo
prilikom mesenja. "Pegice" nakiflicama su od parmezana...



