Marinirani kupus
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Sastojci

Potrebno je:

10 kg kupusa

200 g soli

7,5 dl vinskog sirceta
2,51 vode

0,5 kg Secera

1 kesicakima

lovor

Priprema

Naribajte kupus, posolite ga, pa dobro izgnjecite rukamai ostavite da pusti vodu.
Dobro ga ocedite i sloZite u tegle. Prokuvajte vodu i sirce sa zacinima.

Kada se presolac prohladi, zalijte kupusi zatvorite tegie.



