Moja *jubilg* pita

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:
e 600 gbrasna
e 1 kaSicica soli

e 0ko 275 mlvode
e 4 kaSkeulja

Zanadev:

e 300-350 gMoja Kravica sitnog sira
e 100-150 gmariniranih Sampinjona

Priprema

U prosegjano brasno staviti so, pa dodajuci polako mlaku vodu umesiti elasticno testo. Podeliti ganatri loptei
ostaviti, dok se napravi nadev.

Svaku loptu razvuci oklagijom...

...premazati uljem koru, pa prstimajejoS malo razvuci. Po ivicama premazati nadev od sirai Sampinjona.
Krajevima preklopiti fil ...

...l tako u krug rolati testo vukuci od sredine, da se testo istanji.



Kad se doe do sredine, napraviti zarez i zavrsiti motanje.

Umotanu rolnicu rastegnuti i staviti u nauljen pleh oblozen pek papirom.

Isto uraditi i sa preostala dva delatesta. Kada je gotovo, premazati pitu uljem i peci u dobro zagrejanoj rerni, da
lepo pocrveni. Pecenu pitu izvaditi, premazati uljem i pokriti krpom da omeksa.

Savet

Ovo je moj JUBILARNI,500.-ti recept, i htela sam dato bude nesto iz kategorije testa, jer, generalno, tomi je
omiljeno... Zelela sam da ovo podelim savama, dragi moji...



