Muffin

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gSecera

120 gbrasna

400 gcokolade za kuvanje
400 gmargarina

8jga

Priprema

Bradno, Secer i jgja staviti u duboku ciniju i umutiti.

okoladu za kuvanjei margarin otopiti u jednoj Serpici. Kada vidite da se sve lepo otopilo, ostavite ga oko pola
minute da se rashladi, zatim pomeSajte sa smesom iz cinije. Mikserom ponovo umutite svu smesu da bi se
cokolada g edinila sa brasnom, Secerom i jgjima.

Davam se ne bi mafini lepili zatepsiju najbolje je kupiti korpice za mafine. Svaku korpicu punite malo vise od
polovine. Mafine pecite na 120 C u predhodno zagrejanoj rerni odprilike 10 minuta.

Kao dekoraciju mozete koristiti sveze voce, ili cokoladne mrvice, sarene mrvice, ili Slag, amozdai prelive od
karamele, jagode ili maline. Zavisi od ukusa:) Ako mislite da mafini nisu dobro peceni proverite cackalicom,
ako je cackalica suva onda moZete ih izvaditi iz rerne.



Savet



