Torta ruska salata (3)
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tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gzele bombona

50 gsuvog groza

50 goraha

7jga

7 kaSikasecera

7 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicapudinga od vanile
500 mimleka

150 gSecera

150 gmaslaca

250 gslaga

2 kesicevanilin Secera

Priprema

Izmutiti 7 belanceta sa 7 kaSika Secera, dodati 7 kaSika brasnai prasak za pecivo. Staviti u najveci pleh (od
Sporeta) i staviti da se pece 20 minuta na 180 C. Kada je pecena kora, preseci je po duzini na dvadela

Staviti mleko da se kuva. I|zmutiti Zumanca sa 150 g Secera, dodati jedan puding i vanilin Secer i sve zajedno
ukuvati u mleko. Kada se fil ohladi gediniti ga sa umucenim maslacem i dodati seckane Zele bombone, suvo



groze i seckane orahe. Fil podeliti na dva dela, pa nafilovati jednu koru, zatim staviti preko filadrugu koru, pa
opet fil i nakraju ukrasiti izmucenim Slagom.

Savet



