Lenja pita sa plazmom i visnjama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

27umanceta

250 gSecera u prahu
200 gputera

100 miulja

1prasak za pecivo
600 ghrasana

Zafil:
¢ 1 kgociscenih vianja
¢ 150 gmlevenog plazma keksa
o 5kaSkaSecera

Priprema

Zumancai Secer mutiti pa dodati puter, ulje, pradak za pecivo. Kad je sve fino umuceno lagano dodavati brasno.
Dobijno testo podeliti na dvadela. Zatim testo razviti na pek papiru. Staviti razvijeno testo u tepsiju, staviti fil
od viSanja, preko staviti drugo razvijeno testo. Iseci na kocek, peci na 180 stepeni 40 minuta. Prijatno.

Savet



