Kapkek vanila-cokolada

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

100 gmargarina

180 gSecera

3jgeta

100 mimleka

180 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

2 kasiciceekstrakta od vanile

Zakrem:

200 mldlatke pavlake

3 kasSike Secera

3 kasike Secera u prahu
3 kasikenesquik praha
100 gcokolade

Priprema

Umutiti penasto margarin sa Secerom. Potom dodati jaja, brasno, mieko, prasak za pecivo i ekstrakt vanile.
Mutiti mikserom dok se ne dobije penasta masa. U papirne korpice sipati smesu, ali ne puniti do kraja, 2/3 dabi
smesa mogla malo da naraste. Peci u zagrejanoj rerni ha 180 C, 20 minuta. Kada budu gotovi, ostaviti da se
dobro ohlade, da se krem ne bi slio sanjih.



Slatku pavlaku umutiti sa Secerom i Secerom u prahu i nesquik-om. Otopiti cokoladu na nepunom kasicicom
uljai dodati kremu. Ja sam stavila milku, a mozete za kuvanjeili mlecnu cokoladu.

Ohlaene mafine pomocu Spricafilovati kremom i posuti mrvicama. Ostaviti da se ohladi i stegne.

Savet

Ako nemate Spric za ukraSavanje, uzmite kesu za zamrziva, isecite jedan krgj i natg) nain nafilujte.



