Svinjske snicle sa povrcem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

po potrebisvinjske Snicle

po Zelji povrca (Sargarepe, paprika,

crnog ili praziluka, paradajza)

2-3 cenabelog luka

po ukususoli, bibera, suvog biljnog zacina
po Zeljitucane ljute paprike

50 gsuve slanine

nekoliko kasSikakisele pavlake

Priprema

Snicle malo izlupajte, posolite i pobiberite. Povrce isecite na kolutove ili Stapice po vasoj zelji. U vatrostalnu
posudu stavite svo povrce, posolite ga, pobiberite i dodajte suvog zacinai ukoliko volite malo pikantnije pospite
[jutom tucanom paprikom. Sve izmeSajte pa preko poregjte Snicle. Preko Snicli naseckajte na trakice suve
dlanine. Poklopite posudu alu folijom i stavite u rernu da se pece oko pola sata. Nakom toga je izvadite i preko
Snicli prelijte kiselu pavlaku ili kajmak, izmeSan sa sitno seckanim belim lukom, pa vratite u rernu najos
desetak minuta, ali bez pokrivanja.

Savet

Ovojeloje zahvalno zbog jednostavne i brze pripreme, ai zbog mogunosti da se namirnice prilagode svojim
mogunostimai Zeljama...



