Plazmai lesnici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 150 gplazma keksa u komadima
e mleko
e rum

Zafil:

1/2 |datke pavlake

150 gmlevene plazme

150 gpecenih, mlevenih lednika
100 gmlevene cokolade

1 kaSikakakaoa

Priprema

Natacnu zatortu poreati plazma keks, prethodno umocen u meSavinu, mlekai ruma.

Fil: U dublju posudu sipati slatku pavlaku i cvrsto umutiti. Podeliti je natri dela. U prvi deo dodati mlevenu
plazmu i kasicicu cokolade. Siediniti. U drugi deo dodati mlevenu cokoladu, dve kasike mlevenog lesnika i
kasSiku kakaoa. U treci deo dodati ostatak mlevenih leSnika.

Preko kore, od plazmakeksa, staviti prvi deo fila, poravnati, zatim, staviti drugi deo fila, poravnati i nakrau,
staviti treci deo fila. Poravnati, ukrasiti po zelji i ostaviti u frizider, preko noci.



Savet



