Baklava sa visnjama (7)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zafil:

° 3jajeta

1 caSajogurta

1 ca%a (od jogurta)ulja
1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

3 pune kasikebrasna

Zapreliv:

e 2 case(od jogurta)3ecera
e 2,5 caSevode



| jos

¢ 500 ggotovih kora
e 400 gviSanja
° Qgriz

Priprema

Skuvati Serbet i ostaviti da se hladi. Umuititi jaja sajogurtom, uljem, dodati vanilu, pecivo i brasno.

Filovati nadledeci nacin: Kora, fil, kora, fil, kora, fil, kora, visnje na dno kore, posuti sa kaSikom grizai zatim
uviti u rolat. Tako utrositi sve kore, premazati safilom i ispeci. Vrucu baklavu preliti hladnim Serbetom.

Savet

Baklava je jednostavno prelepa:-)



