Sos od pecuraka

Sastojci

Potrebno je:

250 g sveZih pecuraka

50 bradna

1 casa kisele pavlake

1 glavicacrnog luka

1 kaSika masnoce (ulje. mast)
persunov list

mleveni biber

8

Priprema

Na zagrejanoj masnoci proprziti sitno isecen crni luk, dodati ociScene, oprane sitno isecene pecurke, biberai soli
PO ukusu.

Naliti toplom vodom i dinstati u pokloplenoj Serpi dok pecurke ne omeknu.
Pomesati kiselu pavlaku, sitno iseckan persunov list i bradno, preliti pecurkei dinstati joS5 minuta.

Sluziti uz pecenje.



