Nove princes krofne

tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

1 ca%a od jogurtavode
1 caSaulja

1 caSabrasna

1 kesicapraska za pecivo
5ga

Zakrem:

1Imleka

2jgjeta

8 kaSikabrasna

250 gSecera

Priprema

Sjediniti casu vodei uljai staviti da provri.

Kadaje provrelo, dodati jednu casu brasna.

Sjediniti prethodnu smesu.

Kada se prohladi dodati 1 praSak za pecivo i jgjajedno po jedno. Sediniti mikserom.

KaSikom vaditi krofnei reati u podmazan pleh. Peci u unapred zagrejanoj rerni na 200 C.



Skuvati mleko, dodati brasno i Secer (8 kaSika brasnai 250 g Secera) i u njega postepeno dodavati umucena dva
jaja

Sjediniti krem.
Gotove krofne izvaditi iz rerne.
Krofne preseci napolai puniti ih kremom. Odozgo posuti prah Secerom. Prijatno.

Savet

Prave domae princes krofne....Toplo preporuujem..



