Pijani Saran

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Saran

300 gpirinaca

2 glavicecrnog luka
2 Sargarepe

1limun

3 kasikeulja

200 mlbelog vina

2 cenabelog luka
po ukusuzacini

Priprema

Sarana zaciniti i ostaviti da stoji 2 satau marinadi od belog vinai belog luka.

Crni luk iseckati. Staviti Sarana u odgovarajucu tepsiju, oko njegasipati luk. Sargarepu iseckati na kolutove, pa
ih poreati preko ribe. Pirinac pomeSati salukom, pa preliti onom marinadom od belog vina. Ribu preliti uljem i
staviti da se pece 60 minuta na 200 C. Kada je gotovo ukrasiti kriskama limuna.

Savet



